Jours/Heures

Nom/Prénom

Titres

Dates

Lieu

lundi de 16h30 a 18h00

GARCIA Jean-Pierre

Vignes et vins de la Modernité : climats et terroirs

14 décembre

Amphi Niepce, faculté des Sciences
Mirande

jeudi de 13h30 & 15h00

GARCIA Jean-Pierre

Vignes et vins de I'antiquité gallo-romaine
Vignes et vignerons du Moyen-Age
Qu'est ce que le vin au Moyen-Age ?

26 novembre
3 décembre
10 décembre

Amphi Niepce, faculté des Sciences
Mirande

jeudi de 16h30 a 18h00 BOSSUAT Camille Vinifications en rouge, blanc et rosé 8 octobre Amphi Niepce, faculté des Sciences
Mirande

jeudi de 16h30 a 18h00 NIKOLANTONAKI Maria |Vinifications spéciales 15 octobre Amphi Niepce, faculté des Sciences
Mirande

jeudi de 16h30 a 18h00 ADRIAN Marielle L'origine des ceps (vignes méres, production de plants de 22 octobre Amphi Niepce, faculté des Sciences

vigne, création variétale, pépinieres viticoles)

Mirande

jeudi de 16h30 & 18h00

JACQUET Olivier

La mise en place des premiéres appellations d'origine en
France

La Bourgogne et "l'invention de I'oenotourisme" dans les
années 1920-1930

5 novembre, 4 février

Amphi Niepce, faculté des Sciences
Mirande

jeudi de 16h30 a 18h00 ROUSSEAUX Sandrine |Les ravageurs de demain 12 novembre Amphi Niepce, faculté des Sciences
Mirande
vendredi de 15h00 a 16h30 |RIGAUX Jacky Les vins de Bourgogne, une longue histoire de terroirs 29 janvier Amphi Niepce, faculté des Sciences

Mirande
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Rubrigue
(Enologie, les mondes
de la vigne et du vin

Nombwe de séances 1
Durée/Séance 1030
Horaire 15n00 - 16h30

Dates
vendredi 29 janvier

Lien
Amphithédatre NIEPCE
B&timent sciences MIRANDE

Intervenant

M. Jacky RIGAUX

Chargé d'enseignement,
Université Bourgogne Europe

Les vins de Bourgogne,
une longue histoire de terroirs

D’apres l'ouvrage Le climat, le vigneron et le gourmet de Jacky Rigaux :

Apres la Révolution francaise, la viticulture commune détréna nombre de
vignes fines, méme dans les vignobles historiques comme la Bourgogne. Le
célebre Clos Saint-Jacques de Gevrey-Chambertin, lui-méme, n'y échappa
pas, avec plus de la moitié de sa surface plantée en cépages communs dans la
deuxieme moitié du XIX® siecle ! Lexcellent vignoble de vignes fines de
I'Orléanais disparut au profit du vin commun, comme le déplorait Lavoisier, qui
lui consacra une bréve étude : « Si 'on pouvait rendre a quelques-uns (de leurs
vins) leur ancienne bonté qui a été altérée par I'introduction d'un plant plus
productif et moins délicat, peut-étre deviendraient-ils propres a étre exportés
et le débit en serait plus avantageux ».



Rubrigue
(Enologie, les mondes
de la vigne et du vin

Nombre de séances 4
Durée/Séance 1030
Hovraire 13030 - 1500
Dates

1 -jeudi 26 novembre

2 - jeudi 03 décembre
3 -jeudi 10 décembre

Horaire 16h30 - 18h00

Dates
4 -lundi 14 décembre

Lien
Amphithédatre NIEPCE
Batiment sciences MIRANDE

Intervenant

M. Jean-Pierre GARCIA
Professeur des universités,
Université Bourgogne Europe

Une chronologie de la vigne et du vin

1 - Vignes et vins de l'antiquité gallo-romaine / jeudi 26 novembre
2 - Vignes et vignerons du Moyen-Age / jeudi 3 décembre

3 - Qu'est ce que le vin au Moyen-Age ? / jeudi 10 décembre

4 -Vignes et vins de la Modernité : climats et terroirs / lundi 14 décembre a 16h30
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Rubrigue
(Enologie, les mondes
de la vigne et du vin

Nombwre de séances 6
Durée/Séance 1030
Horaire 16h30 - 18h00

Dates

1 - jeudi 08 octobre

2 - jeudi 15 octobre

3 -jeudi 22 octobre

4 - jeudi 05 novembre
5-jeudi 12 novembre
6 - jeudi 04 février

Lien
Amphithédatre NIEPCE
B&timent sciences MIRANDE

1 - Vinifications en rouge, blanc et rosé / jeudi 8 octobre
Mme Camille BOSSUAT, CEnologue, Domaine del'Université, Marsannay-la-Cote

2 - Vinifications spéciales / jeudi 15 octobre
Mme Maria NIKOLANTONAKI, Maitre de Conférences, Institut Universitaire de
la Vigne et du Vin, Jules Guyot UBE

3 - Lorigine des ceps (vignes meres, production de plants de vigne, création
variétale, pépinieres viticoles) / jeudi 22 octobre

Mme Marielle ADRIAN, Professeur des Universités, Institut Universitaire de la
Vigne et du Vin, Jules Guyot, UBE

4 - La mise en place des premiére appellations d'origine en France / jeudi 5
novembre

M. Olivier JACQUET, Docteur en Histoire, Chaire Internationale Culture et
fraditions du vin, UBE

5 - Les ravageurs de demain / jeudi 12 novembre
Mme Sandrine ROUSSEAUX, Professeur des Universités, Institut Universitaire de
la Vigne et du Vin, Jules Guyoft, UBE

6 - LaBourgogne et "l'invention de I'cenotourisme" dans les années 1920-1930
/jeudi 4 février

M. Olivier JACQUET, Docteur en Histoire, Chaire Internationale Culture et
traditions du vin, UBE



Jordi BALLESTER
Maitre de conférences,
Université Bourgogne Europe
18h00 - 19h30
1 - Jeudi 14 janvier
2 - Jeudi 28 janvier
3-Jeudi 11 février

Jacky RIGAUX
Chargé d’enseignement,
Université Bourgogne Europe
18h00 - 19h30

4 - Jeudi 04 mars

Dégustations oenologiques

En complément des conférences d’cenologie, vous pouvez vous inscrire aux
quatre séances d’initiation a la dégustation.

Vous initierez votre palais et votre nez aux techniques de dégustations
géo-sensorielles et aux équilibres des vins.

L'analyse sensorielle étudie les caractéristiques sensorielles des aliments.
L'instrument de mesure de 'analyse sensorielle est 'homme qui met a disposi-
tion ses cinq sens pour évaluer ses aliments.

Vous découvrirez ou reconnaitrez les composantes aromatiques en bénéficiant
des nouvelles recherches sur la connaissance des vins.

Programme :

1 - Bases physiologiques de la dégustation avec M. Jordi BALLESTER
2 - Les vins blancs : équilibre et cépages avec M. Jordi BALLESTER

3 - Les vins rouges : équilibre et cépages avec M. Jordi BALLESTER

4 - Dégustation géosensorielle avec M. Jacky RIGAUX

e Penser & apporter votre verre de dégustation a chaque séance
e 4 séances de 1h30
e Parcours obligatoire pour rejoindre un groupe cenologie
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